MENU

PREDKRMY

Marinovana kedlubna s citrusy, espuma z koziho syra, piniovy ofisek / 245,-
KFistalovy sled, maslo s uzenym lososem, kavidr a kiepeléi vejce / 325,-
Kapfi hranolky s koprovou majonézou, zelny salat / 255,-

Kachni prso, marinovany chfest, §penat a jahodové coulis s hoisin oma&kou/ 345,
Tatardk z hovézi ro§téné s topinamburem, kapary, parmazan a topinka / 355,-

vvew

Hovézi licka, okurkovd remuldda, horéiéné seminko a cibulka / 345,-

POLEVKY

Dritkova polévka / 115,-
Polévka dne / 90,-

HLAVNI CHODY

Restovana zelenina s medvédim Eesnekem, dyfiovy hummus, chilli a liskové ofechy / 335,-
Candat na masle, fenyklové zeli, pe¢ené grenaille a koprova omacka / 440,-
Supréme z perli¢ky, restovany chrest, hrasek, strocek a péna z pancetty / 455,-
Konfitované kachni stehno, kysané &ervené zeli, opeceny bramborovy knedlik / 435,-
Vepfovy holandsky Ffizek, bramborova kase, salét little gem a 3pek / 375,-

Teleci pavouéek s houbovo-koprovou oméékou, karlovarsky knedlik / 375,-

Trhané jehné&é&i koleno z farmy Rudimov, mrkvovy kola& a medvédi éesnek / 455,-
Détské jidlo - 100g Kufeci fizek s bramborovou kasi / 180,-

DEZERTY

Tvarohové buchty, rumové oméacka s rozinkami, vanilkovad zmrzlina / 185,-

Karamelové vejce s mangem / 170,-
Dezert z listového t&sta, maliny, rebarbora a créme fraiche zmrzlina / 175, -
Sorbet — malina nebo jahoda 1 ks / 60,-

Alergeny na vyZzadani u obsluhy



